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Kvalitetskontrollant/
produktutvecklare

Beskrivning av uppgiften:

Du kommer att arbeta med kvalitetskontroll och pro-
duktutveckling pa var fiskféradlingsfabrik i Mariehamn.
Anlaggningens miljoledningssystem ar ISO 14001 -
certifierat och produktsikerhetssystemet FSSC
22000-certifierat.

Inom kvalitetskontroll sdkerstéller du produktsaker-
heten och produktkvaliteten samt utvecklar verksam-
heten enligt principerna for kontinuerlig forbattring i
samarbete med olika funktioner. Du kontrollerar
produkternas kvalitet bl.a. nar det giller smak,
utseende och laboratorieanalyser.

Inom produktutveckling deltar du i utvecklingsprojekt
for nya och befintliga produkter. | dina arbetsuppgifter
ingdr bl.a. att ta fram instruktioner och specifikationer
samt f6lja lagstiftning och regelverk. Du ansvarar for
att undersdka héllbarheten hos produkter som r under
utveckling.

Krav:

- Du har en livsmedelsutbildning och/eller erfarenhet
frén branschen antingen fran industrin eller t.ex. fran
ett kok

- Praktiska kunskaper om mikrobiologiska metoder ar
meriterande, men inget krav

- Du klarar av att arbeta bade sjilvstindigt och i team

- Du tar egna initiativ

- Du kraver hdg kvalitet pa arbetet

- Du kan lyssna pd andra och ta hansyn till deras asikter

- Du &r flexibel och anpassar dig efter den rédande
situationen

- Du ér positiv och noggrann

- Du har goda IT-kunskaper och arbetar systematiskt
och noggrant

- Du talar finska och svenska samt engelska

Vi erbjuder:

Ett arbete i ett multiprofessionellt team med intressanta
och varierande uppgifter och en hel del utmaningar.

Du far majlighet att utveckla dina kunskaper genom att
se produktens hela livscykel fran idé till delikatess p&
tallriken.

Skicka in din ansékan senast den 27 augusti till
susanna.tyopponen@chipsters.fi

Vid frégor, kontakta kvalitetschef Susanna Tyépp6nen pa
tel. 040-4818338




